








然の膳 の こ だ わ り

然の膳米
こだわりのお米

自家発酵させた堆肥（カキ殻・牛糞入り）で育て
なるべく農薬を使わずに

大切に育てられた特別栽培米です。
★白米か健康米（然の膳米と雑穀を合わせたごはん）

お選びいただけます。

こだわりの水

日本トリムの
電解水素水

水素を多く含んだ電解水素水。
通常の水よりミネラルを５～２０％多く含む、

体に優しいお水です。

こだわりの油
キャノーラ油
ヘルシーライト

然の膳ではお客様の健康を考え、全ての料理に
「キャノーラ油ヘルシーライト」を使用しています。
オレイン酸を多く含みコレステロールゼロの油です。

たぶち農場は、丹波篠山市の中の旧西紀町に位置し、伝統的な農法を守
りながらも、新しい取り組みも大切にしています。土づくりを大事にし、
自家製堆肥を使って土の力を最大限に活かし、
農薬と肥料を最低限に抑えた作物作りをしています。

丹波たぶち農場とコラボし生まれた「然の膳米」




